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SPECIAL VINS BORDEAUX

COtes-de-pordeaux:
faciles a descendre

Bourg, blaye, castillon, cadillac, francs, etc.,, des vignobles qui revendiguent leur diversité
avec un point commun ; des prix accessibles. par JACUES DUPONT

PeRRReTE RIS COTES-DE-BORDEAUX

Ry oz o VIN ROUGE
LESPARRE- ¥ Surface
fEONG b Rlaye 5 250 hectares, Bourg 1648 hec-
Blayais- tares, Castillon 1 853 hectares, Cadillac
| betrgeais 3500 hectares, Francs 387 hectares.
Médoc Cotes- g :
e Situation
i = Répartis sur la rive droite de la Garonne
: Eﬁ&ﬁ. et de la Gironde.
= Sols
LIBOURNE | Ao Argileset calcaires,
o o Libourne Cépages
Graies 0D, .
BonrbEAUXEN Vestiitaires | Castilon o207 Merlot, malbec, cabernet-sauvignon,
| : . cabernet franc, rarement petit verdot
St s !
. Zacilbe 4 Millésimes
o Graves: N Entro-dous-mers 2019: €té tres chaud, vins onctuens,

trés parfumés, vendange un peu hétéro
géne, de honne qualité, on pourra les
boire assez jeunes.

z018: une année compliqueée pour la
viticulture, avec une forte presence du
mildiou entrainant des pertes de récalte,

Tous droits réservés a I'éditeur
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ourlesjeux de motset titresrigo-

1os, touta étéfait. Depuis «lesfieres

de la cote» en passant par «on se

tient les cotes ... Il y ent méme au-

trefois une vaste degustation pour
désigner les meilleurs qui g'intitulait la
«Course des cites», en référence A cer-
taines épreuves automobiles, Mais sous
cetle dénomination un peu vague, que
propose-t-on réellement au consomma-
teur? De la diversité a des prix en prin-
cipe raisonnables, D'abord la diversité.
Entre les vins proposés a I'est en castil-
lon, tout proche des terroirs calcaire de
Saint-Emilion—au point mémequ'autre-
fois certains négociants un peu myopes
s'y trompaientetglissaient, parmégarde
eévidemment, quelquescuvesdecastillon
dansleursassemblages desaint-émilion
—etausudlescadillacsen finessedes pla-
teaux dominant la Garonne, il y a plus
quun fossé. La vallée de la Dordogne et
I'Entre-deux-Mers, rienque cacommeclé-
ture de séparation. Idem, sil'on cherche
une ressemblance entre 'AOC francs et

Chaque «cote» possede
son identité propre, son
reglement intérieur et ne
peut étre élaboré que sur
une zone délimitée.

les vins du Blayais. Lesquels, voisins des
cotes-de-bourg, présentent avec ceux-ci
quelques points communs: souplesse,
¢légance, facilité d'approche. Sauf que
les vignerons de Bourg ont pris une voie
originaleilyaquelquesannées enrelan-
¢ant un cépage, le malbec, qui, avant le
triste épisode du phylloxéra, était trés
présent dans tout le Bordelais, Mal sé
lectionné, boudé au profit du merlot,
Plus consensuel, plus précoce en matu-
rité, donnant davantage de sucre — nous
n'étions pas alorsen periode de réchauf
fement climatique -, ce dernier a séduit
laviticulture girondine. Le malbec, onle
connaitaujourd’huidavantageaCahors,
un peu moins mais tout de méme dans
la Loire sous e nom de cot, il figure sur-
tout lecépagea lamodeen Amériguedu
Sud,ouil futimplanté par les émigrants
francais, « Lemalbee, on Pappelleaussiicile
teinturin. En vendanges, fautréagir trés vite
car ¢a vire rapidement a la pourriture. On
enaentre20el40 % de malbec», racontent
Aurélie et Alexandre Peuch, Aurélie re-
présente la sixieme genération des Vi-
gnobles Raboutet: « On est plus connus
sous ce nom-li... » Alexandre, rencontré
a la fac d'cenologie, a d'abord travaillé
comme responsable des vignes du cé-
lebre grand cruclassé Calon Séguravant
de rejoindre la propriéte de son épouse,
installée sur Bourg et le Blayais.

Joachim Haas

v Chateau Begot

«J'ai toujours aimé le vin.
C'était ma passion.»

w Je suis de Sant-Jean-de-Luz, [ai fait
un BTS immaobilier a Bordeaws, que ai
arréte en cours de route. J'al toujours
aimé le vin, Cétait ma passion avec e
sport et les voyages, Avee ma famille, on
st allés partout. Ontraversait des pays
A nedf hewres de marche pour aller voir
des statues, comme 3 Anakor. En

2008, quand & crise a frappé 'immighi-
lier, e me suis kance. Sal repris des
efudes, passe [e brevet de msponsable
d'exploftation agricole el J'al travalllé,
Man grand-péce et mon pére mont dit:
“Tu ne velx pas gu'on investisse a tros ?
ot tu géres.” Cest ewx qui mont poussé.
Je voulas moins de 9 hectares, je me
retrouve avec 18 hectares...»
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Marion Reculet (en haut), Chateau Le Camplat, a repris les rénes de I'exploitation familiale en 2014
Joachim Haas exploite le joli domaine du Chateau Bégot depuis 2019,
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Marion Reculet
Chateau Le Camplat

«On est en conversion
bio depuis I'année
derniere. C'était mon
projet d'installation. »

« Jal travalllé chez Hennessy dans

I partie commerciale ; une trés belle
entreprise, Je n'dtais pas destinge 3
reprendre seule, mais mon frére a pris
un autre chemin et J'avals surtout envie
te ne pas laisser ¢a a quelgu'un d'autre,
Clest mon pare qui a lout créé. Ona

14 hectares én propriété et 3,80 en
fermage, un genre de GFA ou de crowd-
fundling avec 1215 associes. Cam'a
ouvert un nouveau réseay, s sont
mativés, ¢'esl un peu leur vin, ce sont
des ambassadeurs. Cest ce donton

a besoin sur des proprietés famifiales.
On est en conversion bio depuls 'année
derniere. C'était mon projet d'installa-
lion. Jai voulu développer la clientéle
particuliere. Moi, je signe mes étiquettes,
Avant, on avait un rouge et un blanc

et maintenant ona trois blancs et trois
rouges, dont Le Petit M, comme maltiec

mmm  Lemalbec, ils y croient. D'autant
plus quele syndicat descotes-de-bourga
opéréunesélection dedeux typesdemal-
becs. Un travail delongue haleine:isoler
des cepsremarquables, les cultiver, faire
desrecherchessurleurrésistanceauxma-
ladies, effectuer des microvinifications
pour juger de leur qualite, ete.

Bref, bourg, blaye, castillon, francs, ca-
dillac, sans oublierles graves-de-vayre et
sainte-foy,moinsconnus, chacuncherche
sa voie dans son appellation d'origine.
(Cestlaladifférenceavec les bordeaux et
bordeaux-supérieurs, que l'on peut pro-
duire partout dansl'ensembleduvignoble
girondin, chaque «cate» possede son iden-
tité propre, sonreglementintérieuret ne
peut étre elaboré que sur une zone déli-
mitée.D'oti ladiversité dePoffre. Second
point commun: le niveau de prix. Peu
nombreuxsontlesvinsdescates adépas-
ser 12 g, prix maximum que nous avons
proposé pourcettesélection. ls'agitdone
d'unegamme intermédiaire, mémesicet
adjectif n'est pas des plus enchanteurs.
La meilleure définition nous a été four-
nie par Thomas Guibert, du Chiteau
Roquevieille,en castillon: « Monvinidéal,
c'estlevin qui a du fruit, de lafraicheur avec
une base tannique pour la garde mais avec
lequel on va chercher du plaisir. » A la fois
capable de tenir le temps et de régaler
danslajeunesse. Ce profil, Thomas Gui-
bert ne I'a pas inventé, Longtemps res-
ponsable du ChateauFerran, la propriété
dubaron Bic(stylos, rasoirsjetables, etc.)
a Saint-Emilion, il est revenu s'occuper

LES ACCORDS

Jeunes, encore marqués par la note
grillée de I'élevage et une Lrame
tannique savoureuse, ils appellent les
viandes simplement roties comme
une enfrecate, un magret de canard
ou une épaule d'agneau. Lorsque le vin
est fondu, il accompagne trés bien
les viandes braisées et confites,
par exemple un jarret de veau
ou une échine de porc. Les tommes
de montagne, une mimalette
ou un pssau-iraty donnent également
de tres bons accords.

de son beau-pére en 2014. Sa méthode:
bouger. «Jevends en direct aux particuliers
et aux cavistes. Je travaille avec plus de
300 caves en France. Je vais les voir une fois
par an, tous. Vers fin octobre, je m'en vais
pendant six semaines, et 'y retowrne en jan-
vier ou fevrier. Avant, on produisail, ¢a se
vendait. Aujourd’hui, il faut savoir vendre
avant de savoir produire. Je vais au moins
quinzejoursaux Etats-Unis tous les ansfaire
la promotion, soit en master class soit dans
lesmagasins. »Cetancienrugbyman, « pur
produit du Sud-Ouest », écoule entre
120000 et 140000 bouteillesauprésd'une
clientele fidélisée: « D¥étretout letempsen
face du consommateur; ca fait réflechir, c'est

et Marion, » des propriétes familiales apres le déces  celud qui achéte la bouteille qui a raison.» =
('\f'i‘, .'f? l_’l' fermes, enrobés, finale vive, 14/14,5 - Haut-Peyrat Chiteau de Lestiac. Fruits noirs,
‘!S juteuse. 10 €, [ suie, bouche onctuedse, tanins fins,
A ffv il 15 - Dudon (36,64.04.85.05. enrabés, bonne matiére, long,
a8 B 33 Prélude. Nez frais, fruits noirs, releve, poivrd en finale. 10,15 €.
{ . réglisse, violette, tanins poudrés, 15,5 - Domaine de Saint-Amand
Chéteau Laroche. Fruils noirs, finale un peu accrocheuse. Cambes

Sélection

Sur 208 vins a moins de 12 euros

CADILLAC

-2018
14,5 - Chateau le Doyenné

STt is-tta-Hordeats (33)

06
Fruits rouges, épices, cerise,
bouche ample, charnue, tanins

Tous droits réservés a I'éditeur

cassis, surea, fruité pur, bouche
onctueuse, fraiche, taning moelleus,
bon équilibre. 6,50 €,

14 - Jean-Baptiste Dudon. Fruits
rouges, fraise, cerise, bouche ten-
due, tanins fins, vifs, en longueur.
BE

14,5 - Chateau de Garbes

Fit
végetal frais, note mentholée, tanins
fins, veloutés, long. 5,60 €

A attendre. 9,50 €.
14,5 - Chateau Haut-Rian

Sélection parcellaire, Fruité

pur, cassis, miire, bouche charnue,

dans un style un peu extrait,
tanins serrés, bois de réglisse,
en longueur, deit se fondre,
NE,

15 - Les Chais de Marsan

Car \

130
Fruité pur, fruits noirs, bois
de réglisse, juteux, bouche épicée,
gourmande, tanins fermes, enrobés,
long, savoureus. 12 £
14,5 - Vignobles Amaud
et Marcuzzi

Chéteau du Payre. Fruits noirs,
cassis, sureau, bonne matigre,
Juteu, tanins veloutes, savoureus,
finale réglissée. B €.

BOURG2 0755929500505
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14,5 - Vignobles J. Queyrens
et Fils
b

0550629742

Chéteau Pilet prestige. Fruits
noirs, cassis, fraise, juteus, bois
e réglisse, tanins semés, finale
sapide, epicéa. 960 €.

Cadillac
=2017

15 - Chiteau Sainte-Marie
o

Migs. Fruits noirs, note florale,
violette, charnu, tanins souples,

du moelleux, finale polvrée, 990 €,
14 - Vignobles Jean Médeville
etFils

Jean Médeville. Fruits rouges,
ronce, note florale; tanins fins,
bouche délicate, parfumee, fimale
fraiche. 9.80 €.

Cadillac
=2016
15 - Chateau Bourdieu Lagrange

a35)

Chdteau Lagrange. Fruits noirs,
milre, baies sauvages, de la chair,
tanins fins, enrabes, finale fraiche,
sapide, un peu saline. 5,50 €.

15 - Chateau Brethous

A T
devnac (35

6.8 1, WL

Classigue, Nez de fruits rouaes,
bigarreau, ronce, noyau, bouche
vive, tanins fins, juteus, trés savou-
reuy, finale relevée, 9,80 €,

15 -~ Chateau Cabredon

Suie, Zan a la menthe, bigarreau
confit, bonne matiére, ample, tanins
serrés, long, sénieux, finale un peu
saline. 9 €,

14,5 - Chateau Nénine

Nez fin, fioral, frais, frults rouaes
en bouche, cassis, lanins sarrés,
sapides, long, poivré en finale. 9 €.
16 - Vignobles Dulon

067161 4,
Chateau du Vallier. Nez frais,
expressif, fruits noirs, confiture

Tous droits réservés a I'éditeur

de carise, note de fumée, noyau,
amer fin, tout en longueur, finale
épicée, trés persistante. %80 €,

FRANCS

14 - Chateau Grand-Place
Mir §
08
La Croix-Blanche 2016. Fruits
rouges milrs, épices douces,
texture souple, vif, petits tanins
frais en finale.8 €

16 - Domaine Haut-Ventenac

Authentique 2019. Bigarreau, fruits
noirs, sureau, charnu, tanins fins,
poudrés, enrobés, salivant, finale
tendue, touche épicee. 1€,

CASTILLON

2019

17 - Chateau d'Arce

»-rles-Hardes (35)

ez frais. expressif, fruité trés pur,
bigameau bien mir, bouche
élégante, note noyau, grande
fraicheur, 12.€,

15 - Chiteau La Brande

0857401824
Le Marmot de La Brande. Fruits
noirs, sureal, note éplcée, rose, de
la chiair, bon volume, bouche vive,
tendue, finale harmonieuse. 11 €,
14 - Chateau Moulin de Clotte

Li de 43

Authentique, Fruits rouges, trés
floral, bouche fine, fraiche, concen-
tration moyenne, boisé présent.
Aattendre, 950 €,

16- Vignobles K - Chiteau Le Rey

= (fes-

{ I\-I 1
Les Arglieuses. Un peu réduit,
fruits rouges, épices, tanins fermes
marqués en milieu de bouche,
beaucoup de fraicheur, bon volume.
A attendre. 1175 €.

Castillon
=218
14,5 - Chateau Blanzac

t-Magne-da-Castillon (335)

Page 4/6
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Fruits noirs, cassis, du velume en
bouche, tanins moelleux, enrobeés,
finale fraiche, sapide, épicée. 10,50 €.
14 - Chateau Canon Montségur

)
]

Oscar. Joll nez, fruits rouges, déli-
cat, cerise, juteux en bouche, éle-

vage harmonieus, tanins presents
en finale mais bonne matiére, 11 €
16 - Vignobles Palatin Guibert

b1 e

d'Alguille (33)

Chéteau Roquevieille. Fruits noirs,
bigarreau, sureal, bouche ample,
tanins fermes, bien enrobés, long,
dpice, nate saline, sapide. 9,70 €.
16 - Chateau Le Sanctuaire

Marit

) )

Fruité pur, note d¥pices, bouche bien
batie, tanins solides, finale refevée,
polvre, vive, enlongueur. 5 €.

Castillon
«2016

14 - Chateau de 'Anglais
P 5)

Fruits rouges, noyatl, bouche
souple gourmande, petits tanins
fins, finale frafche. 9,80 €.

16 - La Croix Lartigue

B (35}

0620052599

La Folie. Fruits noirs, sureau, suie,
bouche fraiche, tanins fins, fermes,
harmanieux, bouche trés savou-
reuse, en longueur. 7 €.

15,5/16 - Chateau Haute Terrasse

lion (33)

||(-'. I I.r'l

Nez expressif, fruits rouges, violette,
cachou, bouche dense, tanins ser-
res, enrabiés, toul en longueur,
finale fraiche, savoureuse, 8,50 €.
14,5 - Chiteau Picoron

06.1719.82
Petit Picoron, Nez un peu fermé,
fruité pur a l'aération, bouche vive,
tanins margués, matiére, encore
austére, A attendre. 10,20 €.

BLAYE

~-2019
16 - Bel-Air La Royere B

%)

02004,

Justin Malbec de Bel-Alr

La Royére. Fruits noirs, épices,
note cacao, mire, bouche marguée
par les saveurs du malbec, gelée
de sureau, ample, fraiche, gour-
mande, serrée mais sans durete,
9,50 €.

15 - Chiteau La Goutte d'Or

Fruits noirs, floral, bouche avec

de la réduction, bonne matiére,
serrée en finale, tanins veloutés, un
vin qui demande de l'attente, jolie
bouteille dans deuxans. 4,50 €,

14 - Mayne Guyon

[ )

Chateau Mayne Mazerolles. Nez
floral, pivoine, fruits rouges,
bouche fruitée, tanins fins, un vin
4 boire tans sa jeunasse, gour-
mand, pas trop extrait, bonne
longueur. 8,50 €.

14 - Puynard

Rarson (3%)

{ b

Cassis, baies noires, houche souple,
fraiche, tanins ronds, finale relevée,
equillbré. €.

Blaye
=218
14 - Chateau Segonzac

Mal

Fruits rouges, rose, feuillage,
bouche élégante, fraiche, agrumes
en finale, 7 €.

15 - Chéateau Bertinerie

Cut i3

05 74

Grande cuvée. Nez boisé,

bouche ronde, tanins fondus,
I'levage margue e vina ce stade
mais la matiére est de qualité,

avec de la fraicheur et de jolis tanins.
A boire dans deux ans. 10,50 £,
16 - Bordenave et Fils

Chateau Les Pierréres. Fruits rouges,
bolsé, bouche vive, tendue, fraiche,
marguée par ['dlevage, de lamatiere,
bon support, long, tonique. 11,50 €.

a3 1.7

Chiteau Bourdieu n° 1. Nez pas trés
auvert, bouche dense, baies noires,
bouche tendue, tanins veloutés, peut
se boire dans un an mais capable de
bien vieillir. 8,50 €
15,5 - Le Camplat

:.'Ir-' af
Prestige. Fruits rouges, jus de
cerise, bouche fraiche, touche boi-
see dliscrate, un élevage réussi qul
favorise les saveurs fruitées. 9,50 €
15 - La Gamaye

Marion Recufet

Bersor

BOURG2 0755929500505
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Prestige. Fruits noirs, cacao,
bouche ronde, tanins veloutés,
bonne structure, de la matibre
noble, serré en finale, un vin pour
dans deuy ans, 9€,

16 - Les Graves

ien-de-Blaye (33)

Réserve. Baies noires, cassis,
bouche enveloppante, tanins
moelleux, belle matiere onctueuse,
le vin n'est pas-encore a son tap
mais s'annonce prometteur. 7,20 €,
12 - SCEV Marsaux-Donze -
Chéteau Martinat

Lansac (35)

06.1117.08.28

Chateau Les Donats. Fruits

rouges, bouche souple, tanins
veloutés, serré en finale, demande
un peu d'attente, note d'amertume
agrumes en finale. 7,50 £,

14,5 - Vignobles Bourdillas

I 22
Chéteau Jussas. Nez cerise, fruits
rouges, bouche souple, fraiche,
bonne matiére sans dureté, un vin
facile, gourmand avec de |a retenue.
T50€.
14,5 - Vignobles Raguenot

rle-Blaye (33

Chéteau des Tourtes prestige.

Mez boisé, chocolat, bouche douce,
marguée par son élevage, un vin ade
qui devrait bien évoluer, 11,50 £

Blaye
=2017

14,5 - Haut La Valette

Cars (35)

06.76.81.28.95.

Chateau Haut La Valette distinc-
tion. Nez épicé, bouche souple,
douce, tanins fondus, bien agréable
aujourd'hul, 7 €.

16 - Vignobles Bayle-Carreau

( 3,60

Chateau La Carelle. Baies noires,
truffe, sous-bois, bouche poivrée,
densa, tanins présents mais sans du-
reté, long, savoureux. & boire, 6,90 €

Blaye
~2015

15 - Magdeleine-Bouhou

Lar

Tous droits réservés a I'éditeur
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Boha. Chocolat neir, bouche souple,
tanins veloutés bien fondus, gour-
mand, 8 paint aujourdhul, 8,50 €.

Blaye
=204

14 - Vignobles Bouillac

06,07.0¢
Le Louw
bien fonduse, tanins soyeus, finale
relevée, un vin & maturité, plaisant
par sa fraicheur. 750 €,

COTES-DE-BOURG
-2019
15 - Puy d'’Amour

15
Chateau Puy d’Amour sans sulfites
ajoutés. Réalisse, cerise burlat,
bouche souple, tanins veloutds,
bonne matiere, joli fruit, B50 €.
16,5/17 - Tour des Graves

=201}

0'Tour. 70% de malbec. Réducteur,
midre, olive noire, des saveurs de
maibec, bonne longueur, savou-
rewx, du fruit et de I'dquilibre. 12-€.

Cétes-de-bourg
=2018
14,5 - Chateau de Grissac

Marcamps (35)

B30 h4L
Baies noires, mire, bouche serrée,
bonne matiere mais un vin qui
demandle de I'attente, joli fruit. 6 €.
16 - Haut-Gravier

)

05

Cuvée Réserve. Fruits noirs, épices,
un peu poivré, bouche souple,
dotice, veloutée, tanins fins, cassis
en finale, joli fruit 6,40 €,

16 - Le Moulin de fa Marzelle I

0B15 9

Baies noires, bouche souple légére,
élégante, fraiche du fruit, un vin
élégant, savoureux, en finesse. 12 €.
16,5 - Chéteau Plaisance

Villen
(IF B
Nez gelée de sureau, café, des
arémes qui évoquent le malbec,
bouche épicée, ronde, tanins
moelleus, long, équilibré. 5,95 €.

.0

14 - Chiteau de Reynaud

g, i,

La Voligre. Bolsé, bouche serrée,
baies noires; belle matiére mais
unvin a attendre. 930 €

14,5 - Vignes secrétes

| i,

Chéteau La Tuiligre. Fruits rouges,
bouche aver nates épicées, cannelle,
finale accrocheuse, groseille. Une
année d'attente et on se fait plaisic
N50€

Cétes-de-bourg
-2017

13,5/14 - Vignobles Bayle Carreau
{5 3

06 460
Chateau Landreau. Fruits rouges,
bouche légere, bien dans le style

de ce millésime, agréable, a boire

aujourd'hut. 7,30 €.

!

Cotes-de-bourg
=2016

15,5 - Bégot

Fleur d
bouche épicée, tanins de qualité,

un vin qui commence 3 atteindre sa
maturité, droit, un peu d'attente. 9 €,
15 - Brulesécaille

Taurie (53

| k|

Feuits nears, épices douces, bouche
souple en attaque, gourmand,
onctueuse, finale relevée 11 €.
16,5/17 - Génibon-Blanchereau

Améthyste de Génibon. Nez cense,
fruits rouges, bouche tendue,
élégante, épicée, long, en finesse,
demande un peu d'attente, 10 €
15 - Chiiteau Martinat

An

06,111 ;

Nez boisg, fruits rouges, boisé
blond, bouche douce, tanins
maelleux, bonne matiére, long, 11 €,

16,5 - Vignobles Raboutet
Chéteau Groleau cuvée prestige.
loli nez, baies noires, bouche épicés,
fraiche, tendue, élégant, fin, 7.90 €,
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